SCHAUBACKEN WheoI(zellgaau
< helvetia :

tradition

neu

leben
Erleben Sie, wie auf traditionelle Weise das feine, geschmacklich sehr kraftige
Walliser Roggenbrot hergestellt wird. Die Backerinnen und Backer sowie die
Heizer Philipp Guntern und Josef Ritz, unterstitzt durch den Verein Kultur-
landschaft Minster-Geschinen, freuen sich auf |hren Besuch.

INFORMATIONEN:

Ort: Im alten Backhaus am Bach, 3985 Minster

Daten: Jeweils donnerstags am 9. & 23. Juli, 6. August,
3. September und 1. Oktober 2025

Zeit: 08.30 -12.30 Uhr

Brotbestellung: Bis am Vortag unter +4179 724 45 68 oder

verein@kulturlandschaft.ch

Dies ist eine Veranstaltung des Vereins Kulturlandschaft Minster-Geschinen.
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